


INAM 01  Grado Medio 

 TÉCNICO EN PANADERÍA, REPOSTERÍA Y 

CONFITERÍA  

Este profesional será capaz de:  
Elaborar y presentar productos de panadería, repostería y confitería, 

conduciendo las operaciones de producción, composición y decoración, 

aplicando la legislación vigente de higiene y seguridad. 

 Podrías trabajar en: 
Obradores artesanales o semi-industriales 

Sector de la hostelería 

Subsector de restauración 

Comercio de la alimentación 

Elaborador por cuenta propia o ajena 

Duración: 
2000 horas:  2 cursos académicos  

   incluida la formación en el centro de trabajo 

 

Acceso con este título a otros estudio 

• A cualquier otro ciclo de grado medio, en las 

condiciones de admisión que se establezcan. 

• A todos los ciclos formativos de grado superior, en las 

condiciones de admisión que se establezcan. 

• A cualquiera de las modalidades de bachillerato. 
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La FP en la actualidad son los estudios profesionales 

más cercanos a la realidad del mercado de trabajo y dan 
respuesta a la necesidad actual de demanda de empleo de 
personal cualificado especializado en los distintos 
sectores profesionales.  

 FECORA  


